MULLER THURGAU
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Ist zusammen mit dem Chardonnay der
erste Wein, den wir in Flaschen hergestellt
haben (Jahrgang 1986). Leicht aromatisch
stellen wir ihn rein aus Trauben des Miller
Thurgau her, die aus edlen Weinbergen
mit einfacher Pergola und Guyot, in be-
sonders geeigneten Gebieten des Cembra-
Tals stammen: Giovo, Lisignago und
Cembra, in einem Bereich von 550 bis
Uber 600 m Hohenlage, wo auf Grund des
starken  Temperaturunterschiedes zwi-
schen Tag und Nach die sortentypischen
Nuancen verstarkt werden. Die in der ers-
ten Septemberhalfte von Hand gelesenen
Trauben werden von uns mit Sorgfalt vor ei-
ner Oxidation geschitzt zu Wein verarbeitet,
wonach die Garung und der nachfolgende
Verbleib auf dem eigenen feinen Bodensatz
erfolgen, um das charakteristische Aroma
unter Beibehaltung des Duftes zu verstar-
ken. Im Frihling wird er in Flaschen abge-
fullt. Wir bieten ihn aus dem Jahrgang an,
aber er ist gut haltbar.

Organoleptische Angaben

FARBE: hell, strohgelb mit grinlichen Re-
flexen.

DUFT: angenehmer, klarer Duft mit leich-
ten Noten von Salbei, kleinen Bergbliten
und zarten fruchtigen Nuancen.

GESCHMACK: im Mund werden das ty-
pische Aroma deutlich, der trockene und
wohlschmeckende Geschmack mit elegan-
tem harmonischem Duft, der die Trinkbar-
keit hervorhebt.

Wird bei 9-12 °C Temperatur getrunken.
Nicht nur als Aperitif, unser Miller Thurgau
passt zu Gerichten auf Basis von Siiflwas-

serfisch oder Seefisch (Forelle, frittierter
Fisch, Weich- und Krustentiere vom Grill).
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